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LIVIANQO bolo zalozené v roku 2007
v preklade znamen4 neviazany

LIVIONo -

RESTAURANT

01 | PRECO CLASSIC?

Pretoze Liviano vytvara harmonicky zazitok
z posedenia, jeho charakter je exkluzivny

a povzneseny, uznava tradicné hodnoty.

Su to Cisté linie jeho interiéru. Je to

vyber klasickych prirodnych materialov,
vinna karta s bohatou ponukou vin.
Tradi¢ny postoj k stolovaniu. To vsetko
charakterizuje jeho klasicky rozmer.

02 | PRECO RUSTIC?

Pretoze Liviano je spontanne, jednoduché,
neformalne. Charakter vricneho vidieckeho
prostredia. SU to jeho rustikalne prvky,
atmosféra uvolnenia a neformalnosti. Je to
pristup k priprave jedal, odkaz na vidiecku
kuchynu. Déraz na zachovanie prirodzenej
chuti vSetkych surovin.

03 | PRECO FRESH?

Pretoze Liviano je neviazang, je o
paradoxoch, je vynimocné. Je to jeho
netradi¢ny pristup k tvorbe pokrmov.

Je posadnuté skimat a objavovat nové

a originalne chute, postvat hranice a menit
postoje ku slovenskej gastronomii.

LIVIANO.....pIné fantazie
a kultivovanej hravosti

Otvaracie hodiny: © Restauracia Liviano, Kutlikova 17, 85102 Bratislava
Po-Pia: od 11:30 h. do 22:00 h. 4



ResStauracia Liviano jestvuje desat rokov.
Liviano je spontanne, jednoduché a neformalne.
ResStauracia pripravuje jedla zo surovin

LIVIDNOm-.

RESTAURANT

pochadzajucich od lokalnych chovatelov
a pestovatelov.

Liviano Restaurant v 101 najlepsich reStauracii
v Eurépe podla Daily Meal.

Celosvetovouznavanyserver The DailyMealméazasebouvyhodnotenie
101najlepsichrestauraciiAmeriky, 10 1 najlepSichreStauraciisveta
a tentokrat si posvietili zvlast aj na Eurépu. Vzhladom
na kvalitu reStauracnych sluzieb by bolo jednoduchsie
zamerat sa len na Franclzsko, Taliansko, ¢i velku
Britaniu. Daily Meal vSak chcel pokryt ¢o najvacsie
mozné Uzemie a zameral sa na celt Eur6pu

s cielom objavit aj menej zname kulinarske
klenoty z ostatnych kutov starého
kontinentu. Preto jeho zoznam zahifa
reStauracie z 26-tich krajin, medzi
ktorymi nechyba ani Slovensko.
ResStauracie boli vybrané zo 70-tich
europskych miest. Velkomesta ako
Londyn, Moskva ¢i Pariz st dobre
zname, preto viac ako polovica
ocenenych reStauracii je prave

z menSich miest. Liviano ako
jedina reStauracia zo Slovenska

sa do tohto vyberu dostala a

obsadila celkovo 80. miesto!

@ The Daily Meal

All the food that's fit to eat




T Liviano je stavka na istotu
' e Bez prehanania a metafor. Ak ste
i ochutnali kuchyiu tejto legendarne;

| reStauracie pred par rokmi alebo
| vlera, bez ohladu na ¢as a trendy,
kvalita jedla, privetivy a vzdelany
personal ¢i podmanivé nadcasové
prostredie ma stale rovnak( Uroven.
Tl najlepsiu. Aj ked z Liviana nemate
vyhlad na promenadu pri Dunaji

neznamena to, Ze nezije. Naopak.

Pod vedenim mladého Martina
MikloSika, ktory piSe dalSiu historiu reStauracie svojim vlastnym rukopisom, je Liviano
zaruCenou stavkou na istotu. Prestizny portal The Daily Meal v tom ma Uplne jasno.
Ako jedinu slovensku ¢i ¢eskl reStauraciu ju totiz zaradil medzi top 101 na svete!

Miesto pre biznis aj rodinu
Niekto si Liviano okamzite spoji s petrzalskym Technopolom, iny zada klucové slovo
do prehliadaca a prave Petrzalka ho prekvapi. No ten, kto sa v reStauracii zastavil vie,
ze za zatial nevabnym vonkajsim vzhladom biznis centra sa v jadre skryva moderny priestor
pre Urady, kancelarie, kongresy a samozrejme pre gastro prevadzky. NavySe — bezproblémové
parkovanie a pre navstevnikov reStauracie za nula eur, rozhodnutie pozvat na obed obchodnych
partnerov Ci znamych na oslavu, len a len podpori. ,Ponuka na trhu je rozmanita, kazda
prevadzka sa snazi byt niecim ina, odliSna od konkurencie, aby uputala pozornost zakaznikov.
Aj vdaka tomu maju na vyber.
Som rada, Ze ti ludia, ktori vedia
ocenit  kvalitni  reStauraciu
so vSetkym, ¢o k nej patri, su
ochotni za prijemnym zazitkom
prejst par kilometrov navySe.
Aj ked si myslim, ze vdaka
skvelému prepojeniu Petrzalky
s centrom a aj velkymi admi-
nistrativnymi komplexmi, je to
skér predsudok ako realita,”
vysvetlila Adriana Husakova,




.Neviem a neda sa” tu neexistuje

Kolkokrat ste dostali od obsluhy na vasu otazku, ¢o vlastne mézete ¢akat na tanieri, vyhybavu
odpoved bez naznaku vedomosti? Skér spocitate na jednej ruke, kde vam personal vase
chute esSte viac navnadil na jedlo, ktoré ste spolu vybrali. , Bez toho, aby kolegovia vedeli,
¢o hostovi podavaju, ani nevyjdu z kuchyne,” hovori $éfkuchar Martin MikloSik, pricom si
rozhodne utiera lyZicu po ochutnani omacky k bryndzovym raviolam. Mimochodom — [ahkymi
ako oblacik, nezabudnutelnymi. ,Personal, ktori zakaznikov obsluhuje pozna naSe jedlo,
jeho zlozenie a prezentaciu rovnako, ako my v kuchyni. Toto rozhodne povazujem za klucové
pre celkovy pocit, dojem nasich hosti z reStauracie. Sme skvely tym. Malokde je tak stabilny
ako u nas,” dodava séfkuchar.

Rovnako dobra tradicia i novinky
Obed s obchodnymi partnermi, rodinna oslava alebo teambuilding kolegov z prace. Vsetci
si v Liviane najdu svoje miesto i ¢as. ,Velmi sa teSim, ked nam nasi zakaznici po3li mailom
fotky z akcie, napriklad z kurzu varenia alebo degustacného vecera, ktory u nas stravili.
Ludia sa radi bavia pri veciach, ktoré maju radi. Varenie a vzdelavanie sa v gastronomii
aj v spolocnosti nielen priatelov ale i kolegov z prace je naozaj aktivita, Co ludi zblizuje,
zbavuje ich beznych starosti a o viac, popri tom sa lepSie spoznaju a nieco nové naucia. A
ucit sa od Martina je naozaj na nezaplatenie.” V auguste bude cely tim Liviano pracovat na

novinkach, ktoré prekvapia hosti nielen na tanieri, ale i v ramci podpornych aktivit reStauracie.
JAj ked si v tomto mesiaci hostia od nas oddychnu, verim, Zze v septembri budd milo
prekvapeni a dufam, Ze i spokojni,” s tsmevom dodava riaditelka A. Husakova.

Otvaracie hodiny: 9 Redtauracia Liviano, Kutlikova 17, 85102 Bratislava
Po-Pia: od 11:30 h. do 22:00 h.

Kapacita: 60 stoli¢iek @ www.liviano.sk « Telefon: + 421 2 682 86 688



